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VORSPEISEN

Alt - Wiener Suppentopf 7,80

mit Rindfleisch, Hdhnchen,
Cemuse & Nudeln

Rinderkraftbrihe 7,50
Rinderkraftbrihe mit

GrieBnockerln
Vegane Tomatensuppe 7,80

Vegane Tomatensuppe mit
frischen Tomaten

Geb. Gouda mit
Preiselbeeren

Gebackener Gouda mit
Preiselbeeren zusatzlich

Butter & Toast 8 4
Geb. Champignons mit

Knoblauch Dip

Gebackene Champignons mit
Knobi Dip und Salatbaguett

Rindfleisch-Salat mit
Zwiebeln

Ausgefallener Rindfleisch-
Salat mit Zwiebeln
Essiggurken reich garniert




HAUPTSPEISEN
(9@”@ Qapoafa

Fiakergulasch

Saftgulasch vom Rind mit
Kartoffeln, Spiegelei, Wienerle
und Essiggurkenfacher

Gefullte Hahnchenbrust 20,80

mit frischen Tomaten & Fetakdse dazu
Knoblauchsauce mit Bratkartoffeln

Wiener Backhendl 18,80

mit Pommes und Salat

Gebackene Kalbsleber

Wiener Art mit Preiselbeeren
und Bratkartoffeln

Tiroler Rindfleischgerosti

mit Zwiebeln, Kartoffeln, Rindfleisch,
Krautern und Ei dazu Salat

Rinderroulade
Hausmacher Art

mit Kartoffelplree & Salat

Original Wiener Schnitzel 22,80

vom Kalbsricken mit
Petersilienkartoffeln und Gurkensalat

Alt-Wiener 22,80
Zwiebelrostbraten

mit Bratkartoffeln und Beilagen Salat

Hohe Steinert Burger 19,80

Kalbsschnitzel im Weckr| mit
Mayo, geschmorten Zwiebeln
dazu Pommes und Beilagen Salat




Nach Tagesempfehlung

Fragen sie den Service

Zu allen Fleischgerichten reichen wir
lhnen einen Beilagen Salat

Holzfallersteak Klassik 15,80

mit gebratenen Zwiebeln

Medaillons vom 14,90
Schweinefilet

Auswahl aus

Krauterbutter, Knoblauchsauce,
Pfeffersauce, Jagersauce,
Zigeunersauce, Zwiebel-Klassik
(Zwiebeln & Kase Uberbacken)

Schwabisches 17,90
Schweinefilet Pfannchen

Schweinefilet mit Spatzle Champignons-
Sauce & Kase Uberbacken

Schweinefilet Royal

mit Hollandaise und Kése
Uberbacken

Grillplatte
“Hohe Steinert”

Viererlei Fleischsorten,
Spitzpaprika, Grilltomate

250g Argentinisches
Rumpsteak Medium

Auswahl aus

-Krauterbutter, -Knoblauchsauce, -
Pfeffersauce, -Jagersauce, -
Zigeunersauce, -Zwiebel-Klassik
(Zwiebeln & Kase Uberbacken)




Schwein oder

Pute (Aufschlag)

Schnitzel Wiener Art

Schnitzel Knoblauch

Schnitzel Jager Art

Schnitzel mit Champignons-Sauce

Schnitzel Zigeuner Art

Schnitzel mit pikanter Paprika -
Tomaten Sauce

Schnitzel Royal

Schnitzel mit Hollandaise und
Kase

Schnitzel Madagaskar

Schnitzel mit Pfeffer-Sauce

Schnitzel Zwiebel-
Klassik

Schnitzel mit Zwiebeln & Kase

Cordon Bleu

mit Schinken & Kase gefullt

Sauerlander Krustchen

Typisches Sauerlander
Krustchen wie es sich gehort




SPEZIALITATEN

Pulled Pork Burger

Saftiger Pulled Pork Burger
mit Cole Slow Salat

Pulled Pork mit

Bratkartoffeln

Saftiges Pulled Pork
angerichtet mit Bratkartoffeln
und Cole Slow Salat
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Gratinierter Ziegenkase

mit Schnittsalat, Essigbeeren,
Granatapfel und Zitrone graniert

Kasespatzle

mit Réstzwiebeln angerichtet

Veganer Pfannkuchen
mit Krautern

mit Gemusefullung

Eis Palatschinken

mit Karamell-Sauce

Wiener Kaiserschmarrn

mit Vanilleeis

Veganer Palatschinken

mit Beerengefullt




SBEILAGEN

Bandnudeln

Spatzle

Pommes

SuBkartoffel Pommes
Kroketten
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Kartoffelgratin
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kleines Schnitzel Pommes

6er Nuggets Pommes

7,20

7,90

Rauberteller

Raubere so viel von den Tellern
deiner Eltern wie du nur kannst.




Die Fleischfarbe ist
rot und hat sich im
Kern zum
Rohzustand nicht
verandert.

GARSTUFEN

Der Klassiker fur
Steaks: Innen nicht
mehr ganz roh,
sondern
durchgehend zart
rosa. AufBen eine
knusprige Kruste.

Die Fleischfarbe ist
rosa und das Fleisch
ist halb
durchgebraten.
Medium ist der
Standard Garpunkt
flr den deutschen
Gaumen. Wird es

Das Steak ist fast
komplett
durchgebraten. Die
Kruste ist
dunkelbraun, das
Fleisch gibt bei
Druck kaum noch
nach.

Das Fleisch ist bis
zum Kern
durchgebraten und
braun. Der Biss ist
kraftig.

nicht anders
vorgegeben, serviert
die Gastronomie
Steaks in dieser

Garstufe
Zusatzstoffe:

1. Konserierungstoffen
2. Farbstoff
3. Antioxidationsmittel

Allergenkennzeichnung:

. Glutenhaltiges Getreide

. Eier

. Milch (einschlieBlich Laktose)
. Schalenfrlichte 4. SUssungsmittel

. Senf Saccharin, Cyclamat, Aspartam,Acesulfam
. Sesamsamen e« 5. Phosphat

. Schwefeldioxid & e 6. Geschwefelt
Sulfite e 7. Chininhaltig

h. Lupinen e 8. Koffeinhaltig

e 9. CGeschmacksverstarker

ir verwenden:
Geb.Couda mit Preiselbeeren: a,c,d
Gebackene Kalbsleber Wiener Art:
a,c,g
Wiener Backhendl: a,c,g
Tiroler Rindfleischgeréstl: a,c
Holzfallersteak Klassik: g,j
Pfeffersauce: i
Jagersauce g,i
Zigeunersauce: a,cC
Zwiebel-Klassik: c,g,i
Schwabisches Schweinefilet: a,c,g,i
Schweine Filet Royal: a,c,qg,i
Argentisches Rumpsteak:
Wiener Art: a,c

Die Bilder der Gerichte kdnnen Abweichungen enthalten

Schnitzel Jager Art: a,9,i
Schnitzel Zigeuner Art: a,c
Schnitzel Royal: a,c,qg,i

Schnitzel Madagaskar: a,i
Schnitzel Zwiebel Klassik: a,c,g,i
Sauerlander-Krustchen: a,c,q,i
Pulled Pork Burger: a,i

Pulled Pork mit Bratkartoffeln: a,i
Cratinierter Ziegenkase: g
Kasespatzle Vegetarisch: g

Eis Palatschinken: a,c,g

Wiener Kaiserschmarn: a,c,g
Sesamstrafle: a,c

Pinnocchio: a,c




UNSERE
RAUMLICHKEITEN

Verwirklichen Sie lhre
~yromantische Hochzeit, Ihren
lGeburtstag lhre

Kommunion, Firmenfeier
* "Mloder andere besondere
‘ Anlasse im zauberhaften

LA mbiente der Hohen-
iy f&—-’Stemert
In der Hohen Stelnert sorgen wir
dafur, dass lhre Veranstaltung
Ihren Vorstellungen entspricht.
Unsere flexiblen RaumgrofBen
passen sich muhelos an die
individuellen Anforderungen
und Wunsche lhrer Feierlichkeit

‘Unser Team erstellt ein
mafBgeschneidertes
__.Angebot an Speisen und
l @Getranken perfekt auf
“‘_’“,___I_Lm lhre individuellen
L P, ~Wunsche abgestimmt,
Y83 umn Ihren Anlass
kulinarisch zu

ervollkommnen.

Ilg

Bei Fragen oder Wiinschen
stehen wir lhnen gerne zur
Verfliigung - sprechen Sie uns
einfach an!




BOWLING

Stundentarif 18,00

Unabhangig von der Gruppengrofie
berechnen wir fur die Raummiete
und die Nutzung der Bowlingbahn
einmalig 18,00€.

Leihschuhe

Fur Leihschuhe berechnen wir
1,50€ pro Person.

Ausstattung

e Eigener,
abgetrennter Raum.

e Platz fuir Gruppen
bis ca. 12 Personen

e moderne
Bahnanlage

e Bedienung, Essen &
Trinken vor Ort

Service

Naturlich mit inbegriffen! Wahrend Sie
eine gemutliche Runde Bowling
spielen, versorgen wir Sie direkt auf
der Bahn gerne mit frischen
Getranken, Snacks und wahrend
unserer Restaurantzeiten auch gerne
auf Wunsch mit warmen Gerichten
aus unserer Kuche.




Festzentrum Hohe Steinert GmbH & Co. KG
Hohe Steinert 4
58509 Ludenscheid
Tel: 02351 6682555

Offnungszeiten Restaurant
Montag: Ruhetag
Dienstag - Donnerstag: 13:00 - 21:00 Uhr
Freitag - Samstag: 13:00 - 23:00 Uhr
Sonntag: 12:00 - 23:00 Uhr
Nach Vereinbarung




